Vitro Speed Grill®

VITROCERAMIQUE INFRAROUGE /
INFRARED VITROCERAMIC

montée ultra-rapide en température :
270°C en 2’30 min. Cuisson < 2 min.

ultra-fast temperature rise :
270°C in 2’30 min. Cooking < 2 min.

APPLICATION

Panini & sandwiches

* Gontact-grill vitrocéramique infrarouge avec cadre chauffant pour tous les sandwiches.

¢ La combinaison de 3 technologies de cuisson :
1. la cuisson par contact sur plaques vitrocéramiques rainurées ou lisses,
2. le rayonnement infrarouge des foyers vitrocéramiques,
3. la pression calibrée avec effet four grace au cadre chauffant “spacer”.
* Guisson homogeéne sans dégagement de fumée (et donc sans extracteur).
e Sandwiches au pain croustillant a I'extérieur et fondant a I'intérieur (65°C a ceeur).

Livré avec cadre chauffant BREVETE /
Delivered with PATENTED heating spacer H: 25 mm

Configuration des plaques /

Plates configuration
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GVS 335 H (3] L
L] — —

Minuterie électronique 3 menus /
Electronic timer 3 menus

Tiroir récupérateur de jus /
Drip tray

e Infrared vitro-ceramic contact-grill with heating spacer for all kinds of sandwich

e The association of 3 cooking technologies:
1. contact-cooking with grooved or flat vitro-ceramic plates,
2. infrared rays of the vitro-ceramic hob,
3. calibrated pressure with oven effect thanks to the heating “spacer”.
* Even cooking with no smoke (and thus with no kitchen hood).
e Sandwiches with crispy bread outside and melting filling inside (65°C at core).
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3 panini in 1’45 min
Fajitas, wraps, tacos in 30 s

Livré avec cadre chauffant BREVETE /
Delivered with PATENTED heating spacer H: 25 mm

3kw 390 x 600 x 260 mm
2 x 3 kW (2 cords) 780 x 600 x 260 mm

Modeles doubles présentant les mémes caractéristiques que les contact-grills GVS 335, avec commandes
indépendantes.

par simple coup d’éponge et tiroir ramasse-jus intégré lavable en machine.

thermostat 0-350°C, poignée inox robuste, plaque supérieure contre-balancée, foyers
vitrocéramiques, minuterie électronique 3 menus, voyants. Version lisse ou rainurée.
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VITROCERAMIQUE INFRAROUGE /
INFRARED VITROCERAMIC

Configuration des plaques /
Plates configuration
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APPLICATION

Panini & sandwiches

335 x 304 mm 14 kg 230V
2 x (335 x 304) mm 20 kg 2 cords 230V

Double model with same specifications as GVS 335 with independent controls.
with a wet sponge and dishwasher-safe drainage drawer.

thermostat 0-350°C, robust stainless-steel handle, self-balanced top plate, vitro-ceramic hobs,
electronic timer with 3 independent cooking times, pilot lights. Grooved or flat version.



