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肉类加工机器系列 MEAT PROCESSORS

•	 均已获得NSF认证；

•	 机身由 AISI 304 不锈钢制造；

•	 刀片由强力风冷马达驱动；

•	 结实的 AISI 304 不锈钢容器，可拆卸；

•	 方便清洁和维护；

•	 IP67 保护级不锈钢控制；

•	 刀片组件可拆卸；

•	 标准的刀片组件为三叶刀；

•	 带有最大容量保护，以免液体渗透到杆内；

•	 切碎蔬菜和肉类的效果最佳，也可用于其它

产品的切碎；

•	 VV：带调速功能；PTO：可加装铰肉附件。
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750 / 1

750 / 1

1472 / 2

KATANA 6

KATANA 12 VV

KATANA 12 PTO

KATANA 20 VV

1440

600 - 2600

1440

600 - 2600

3

3

3

3

6 / 4.5

12 / 9

12 / 9

20 / 15

297

390

390

450

740

620

620

772

356

449

449

490

714

759

759

855

833

902

902

976

516

587

587

633

583

680

680

485

92

92

92

 92

470

512

512

 570

766

854

854

1009

60

75

75

92

切碎斩拌机 KATANA
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电源

230V / 50Hz 单相

230V / 50Hz 单相

230V / 50Hz 单相

230V / 50Hz 单相

KATANA KATANA PTO KATANA VV

表现卓越  如手工剁馅法加工肉、蔬菜或肉蔬混合，是馅类产品加工的完美帮手。刀组含三把刀，

在有限的时间内提高了加工的速度，可达 5000 次/分钟; 

调速控制  刀片转速可在 600-2600转/分钟之间无极调节；盖子处带有安全微限开关，若工作时打

开盖子，则机器自动停止；盖子处的开口可在工作过程中再往容器中添料；

清洁方便  强力马达，厚实的不锈钢机身；无需工具即可将盖子、刀组、容器等拆卸，方便清洁。

Performance  3-blade hub design for high volume production with low processing time, up to 5000 cuts per minute ;

Total control  Controllable speed and feeding hole allow total control over processing, always resulting in homogenous 

product texture;

Complex design, Easy operation  Liquid infiltration protected shaft, 3-blades hub driven by powerful motor and solid AISI 

304 body but maintaining a fully detachable design for perfect cleaning operations;

•	 AISI 304 stainless steel body

•	 Powerful ventilated asynchronous motor 

•	 Removable AISI 304 stainless steel bowl

•	 Stainless steel lid with high resistance Kepital parts

•	 IP67 stainless steel controls

•	 Sealed shaft to prevent liquid infiltration

•	 Easily removable blade hub

•	 Factory installed power take-off outlet for standard 12 

attachment on PTO version

•	 Adjustable speed control on VV version

AISI 304 不锈钢机身，可喷水清洗；油浴密封式螺线型齿轮箱。

绞肉组件：

•	 全 AISI 304 不锈钢制造；

•	 高性能的设计；

•	 两次或多次加工的高性能；

•	 每小时实际产量 1100 公斤；

•	 每小时理论产量 3500 公斤；

•	 漏口内剩余物料量 50 - 90 克；

•	 不锈钢驱动杆；

•	 刀盘防护系统为独家设计、已获专利，可检测刀盘是否安装到位；

•	 淬火钢叶片；

•	 绞肉组件易拆装和清洁；

•	 方型进料口便于快速上料；

•	 带安全微限开关的大型料斗，长宽高为：562×900×120 mm；

•	 IP 67 保护级不锈钢反向控制；

•	 机器安装有由高速钢制成，并经铜锌合金焊接而成的强力刀片和刀盘。

绞肉机 TC MONTANA Y12

产品型号 包装尺寸
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功率
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2940 / 4

3675 / 5

TC 32 MONTANA Y12
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大功率，高产出  马达功率达3675 W (5 HP), 产量高达 1000 kg/h，

适合于机场配餐中心、高铁配餐中心、食品加工厂等；

结实耐用  厚实的不锈钢机身，高负载的绞肉部件，在保证产出的同

时也保证了出肉的品质；

操作简单  IP67保护级不锈钢控制开关，无需任何工具即可将所有部

件快速拆卸，便于清洁。

Powerful Planetary gear 5HP motor designed for large volume meat grinding 

operations;

Solid  Full AISI 304 stainless steel body to withstand heavy-duty operations ensuring 

the highest level of hygiene;

User-friendly  IP67 control panel and no tools requirements for machine disassemble 

allowing fast sanitation;

•	 AISI 304 stainless steel construction.

•	 Powerful motor to withstand heavy-duty operation.

•	 Floor-standing design

•	 Double sealed gearbox with oil bath

•  Stainless steel IP67 protected controls with reverse mode.

•	 Square feeding neck design

•	 Extremely high output stainless mincing head

•	 Easy to disassemble for cleaning and sanitizing




