
什么是清洁？
咖啡，生性就是一种非常含油的物质。随着时间的流逝，咖啡油脂会
堆积在你的设备中，并形成腐朽的残留物。由带有这些残留物的，平
时缺乏保养清洁的咖啡机所制作出来的咖啡，其味道中也会具有苦涩
味和霉味。然而这些残留物不仅仅是造成不良的口感和气味，如任其
发展，这些残留物会深入到设备中，最终堵塞滤网和管路，引起设备
故障。
这三个简单的原因，阐明了为什么清洁是一个成功的咖啡业务所必须具
备的重要因素之一。
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品质
正确适当地清洁设备，可以确保更好的咖啡口感，避免由于咖啡油脂
残留而带来的苦涩味及腐败味。

清洁
定期清洁地设备，会使病菌远离，避免造成健康和食品安全问题。

可靠 
坚持清洁您的设备，会让您在咖啡机的设备投入更加长期有效，且让
您在设备上所花费的服务成本大幅降低。
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Urnex 荣誉地成为了咖啡界最著名的6项国际大赛的清洁产品赞助商。



 -- 第一款专为全自动咖啡机的磨豆系统设计的清洁品。
-- 纯天然的清洁药片去除刀盘和通道的咖啡油脂和残渣。
-- 帮助改进磨粉颗粒大小分布，去除因残留在刀盘上的变质咖啡油脂所产生的苦味。
-- 遇水不膨胀配方，可安全方便地使用在全自动咖啡机的磨豆系统，或者独立磨豆机上。
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清空豆仓中的所有咖啡，
按键冲煮2大杯咖啡，用
完所有残留在磨豆机内的
咖啡豆

清空

加料
在豆仓中加入26克
（1瓶盖）药片

加咖啡
然后在豆仓中加入78克
（3瓶盖）咖啡豆

冲煮
按键冲煮5大杯咖啡，
直到看不见黄色残渣
为止
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磨豆机清洁
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