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食品处理及蔬果切片机

盘

刀 片

电机本体

• �工业异步电机直接驱动方便密集使用（无传动带）。
•功率为650瓦
•金属电机体。不锈钢电机轴。
•开-关-脉冲按钮平齐。
•磁性安全系统和电机制动器。
•速率为1500转/分钟
•脉冲按钮可实现更精确的切割。

切割功能

•�3.7升的切割钢槽带有拉手。
•底刀槽配备了光滑的双面高强度不锈钢刀片。

切菜功能

•�切菜机包含两个给料槽：	  
一个大给料槽（面积：104平方厘米）和一个圆柱给
料槽(Ø : 58 mm)。

•�槽和盖子可拆卸，方便洗碗机清洁。
•�侧卸的设计赢得了空间以及工作舒适度，可以接收

150毫米高的容器。
•�通过手柄自动重启机器。
•�每次切割蔬菜所作的垂直压力都是均匀的。
•�有23种丰富的不锈钢刀具盘可供选择。

搅拌和榨汁功能 

• �选件：榨汁机套件 一个搅拌和一个榨汁的配套设
备，可用于开胃菜，酱汁，汤，果汁冰糕和冰激淋，
奶昔，果酱，果冻……

配套设备包含

•�切割装置：槽，配有两块光滑的双面高强度不锈钢平
滑刀片，可卸下的罩子，盖子。

•切菜装置：槽，排水盘，盖子。
•�不含刀盘。

R301 Ultra 切割和切菜多功能一体机配备了可以切碎，绞
馅，乳剂，起泡，研磨和搅拌的刀具，以及可以将蔬菜
切成薄片，波浪形，丝状和条状的刀具。

产品特征

产品描述A

E

服务的餐数 10至80

切割机工作时切割的数量 达1.5公斤

切菜机的工作量 达50公斤/时

D

规格
EN 12100-1 和 2-2004, EN 60204-1-2006, EN 
12852, EN 1678-1998, EN 60529-2000: IP 55 和  
IP 34.

www.robot-coupe.com产品规格文件 更新：2019年04月

R301 Ultra 切割和切菜多功能一体机-220V/50/1单相电流。
功率650瓦。速率1500转/分钟。3.7升的不锈钢切割槽，包
括平滑底刀槽。侧卸的不锈钢切菜机包含两个给料槽：
一个大给料槽和一个圆柱给料槽。不含刀盘。全套不锈
钢刀具盘共有23个可供选择。可用于10到80人份的餐量。

可在背面 ( F  区域 ) 选择选项按钮。

技术描述B

技术特征

可用功率 650 瓦

电气数据 220V/50/1 - 5,7 安培

速度 1500 转/分钟

尺寸（长×深×高） 355 x 305 x 570 mm

可回收率 95%

净重 17 kg

编号 2509
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R 301 Ultra

食品处理及蔬果切片机

ACCESSOIRES EN OPTIONF 保留G

220V/50/1-不提供电缆和插头

可选择的刀具

- 开槽刀片用于研磨和揉捏-编号27288

- 锯齿刀片用于切碎草和香料-编号27287

• 27396

•榨汁-编号28395

•可挂在墙上的配套设备（8个刀具盘）-编号107810

ACCESSOIRES EN OPTIONF 任选配件F
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刨丝
1,5 mm 27588
2 mm 27577
3 mm 27511
6 mm 27046
9 mm 27632
意大利干酪 27764
Rostis 土豆 27191
0 7mm青芥辣酱膏 27078
1mm青芥辣酱膏 27079
1,3mm青芥辣酱膏 27130

条状/香芥
2x4 mm 27080
2x6 mm 27081
2x2 mm 27599
4x4 mm 27047
6x6 mm 27610
8x8 mm 27048

可选择的刀具盘

切片机
1 mm 27051
2 mm 27555
3 mm 27086
4 mm 27566
5 mm 27087
6 mm 27786

波浪形切片机
2 mm 27621

建议使用的刀具盘

5盤裝包
參考號1946

切片機2 mm，4 mm；磨碎器2 mm；切絲機4 x 4 
mm，8 x 8 mm。

4盤裝亞洲包
參考號1907

切片機2 mm，4 mm；磨碎器2 mm；切絲機4 x 4 
mm。

3盤裝東歐包
參考號2006

切片機2 mm，磨碎器2 mm，切絲機4 x 4 mm。
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