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FABRIQUÉ EN 

FRANCE

Atteindre l’excellence en pâtisserie nécessite des re-
cettes innovantes mais aussi des outils parfaitement 
adaptés à nos besoins, et ça Demarle l’a compris 
avec FLEXIPAN® ORIGINE ! 

Yann COUVREUR
Chef Pâtissier / Pastry Chef

To achieve excellence in pastry, you need innovative 
recipes and perfectly adapted tools, that suit our spe-
cific needs: that’s what Demarle clearly understood 
by developing FLEXIPAN® ORIGINE!

“
”
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L’Original des moules souples, c’est le FLEXIPAN® 
ORIGINE ! Unique en son genre, le FLEXIPAN® ORI-
GINE est reconnu depuis près de 30 ans par tous 
les professionnels des métiers de bouche.

La technologie du FLEXIPAN® ORIGINE reste unique, souvent copiée 

mais jamais égalée. L’association tricot de verre et silicone alimentaire 

lui confère solidité et longévité supérieures et des qualités anti-adhé-

rentes avérées. Le FLEXIPAN® ORIGINE permet de réaliser, de façon 

rationnelle, la très grande majorité des opérations de surgélation et 

cuisson habituelles en pâtisserie, biscuiterie et traiteur. Inutile de grais-

ser les moules donnant ainsi un aspect brillant et lisse aux produits et 

un démoulage parfait. 

Demarle® a développé une gamme de plus de 400 formes en 

plaques de différents formats afin de satisfaire toutes les utilisations  

professionnelles :

600 x 400 mm

600 x 800 mm

400 x 300 mm

325 x 265 mm (1/2 gastronorme).

Avec une même forme il est possible de réaliser plusieurs préparations. 

Faites parler votre imagination et libérez votre créativité.

Les + produits

+ Texture unique en tricot de verre pour une résistance supérieure. 

+ Silicone unique à Demarle spécialement formulé.

	 pour la boulangerie-pâtisserie.

+ Anti-adhérence pour un démoulage parfait et net.

+ Cuisson et coloration homogènes.

+ Une durée de vie de plus de 3000 cycles (selon les utilisations).

+ Utilisable en cuisson comme en surgélation, en sucré comme en salé.

FLEXIPAN® ORIGINE is the original flexible pan! 
One of a kind, the FLEXIPAN® ORIGINE has been 
recognized as the culinary professional standard 
for almost 30 years. FLEXIPAN® ORIGINE.

Technology remains unique. While often copied, it is never equalled. 

The combination of foodsafe glass fiber fabric and silicone give it its 

superior strength and durability, as well as its proven non-stick proper-

ties. The FLEXIPAN® ORIGINE offers a streamlined way to perform the

vast majority of standard freezing and baking tasks involved in making 

pastries and biscuits, as well as catering.

No need to grease the pans. Your product will have a smooth, shiny 

appearance, and perfect pan release. Demarle® has developed a range 

of over 400 pan shapes in various formats, appropriate for all profes-

sional uses:

600 x 400 mm

600 x 800 mm

400 x 300 mm

325 x 265 mm (1/2 gastronorm).

Product advantages

+ Unique glass fiber fabric texture for superior durability.

+ Unique Demarle silicone, specially formulated for the baking industry.

+ Non-stick for perfect, clean pan release.

+ Even baking and colour.

+ High life expectancy up to 3,000 baking cycles.

+ Can be used for baking and freezing, for both sweet

	 and savoury recipes.

FLEXIPAN® ORIGINE
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les tendances

Trendy shapes

Mini saphirs
Mini sapphires

Haut 40 x 40 mm | Bas 16 x 16 mm | Prof. Depth 24 mm | Vol. 17 ml

600 x 400 | FP 1126 | 54 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2126 | 24 emp ind	 •

Saphirs
Sapphires

Haut 70 x 70 mm | Bas 26 x 26 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 75 ml

600 x 400 | FP 1124 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2124 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir
Cutter

réf. DEC 1124

Carton or
Gold cardboards

réf. CAR 1124

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1126

Articles associés 
Related product

Découpoir
Cutter

réf. DEC 1126

Triangle 
Triangle

NOUVEAU / NEW

Bas 70 mm | Haut 95 mm | Prof. Depth 25 mm

600 x 400 | FP 1785	 •

Calisson
Calisson

NOUVEAU / NEW

180 x 90 mm | Prof. Depth 50 mm

600 x 400 | FP 1417	 •

Donuts
Donuts

NOUVEAU / NEW

ø 88 mm | Prof. Depth 30 mm

600 x 400 | FP 5587	 •

Citrons
Lemon

NOUVEAU / NEW

85 x 65 mm | Prof. Depth 34 mm

600 x 400 | FP 1529	 •
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Mini-Ecrins
Mini-Square Boxes

50 x 50 mm | Prof. Depth 29 mm | Vol. 65 ml

600 x 400 | FP 1366 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2366 | 12 emp ind	 •

Ecrins
Square Boxes

65 x 65 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 110 ml

530 x 325 | FP 1166 | 15 emp ind	 •

Mini-ondulos
Mini-ondulos

50 x 35 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 18 ml

600 x 400 | FP 1190 | 50 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2190 | 25 emp ind	 •

Savarins saphirs
Savarins sapphires

70 x 70 mm | Prof. Depth 32 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 1160 | 24 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les tendances

Trendy shapes

Echancrées
Scoops out

85 x 61 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1554 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2554 | 12 emp ind	 •

Petites coquilles
Little shells

55 x 39 mm | Prof. Depth 22 mm | Vol. 27 ml

600 x 400 | FP 1367 | 50 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2367 | 25 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561, 
1072, 1150, 1149

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1150, 1267, 
1097, 2435, 
1242, 1561

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1126

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1133, 
1106, 1561

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1113
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les tendances

Trendy shapes

Paysages
Landscapes

ø 75 mm | Prof. Depth 24 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 1357 | 27 emp ind	 •

Gouttes entrelacées
Interlacing drops

ø 76 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 105 ml

600 x 400 | FP 1344 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561, 
1097, 2435, 
1884, 1416

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561, 
1097, 2435, 
1884, 1416

Mini gouttes entrelacées
Mini interlacing drops

ø 59 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 65 ml

600 x 400 | FP 1244 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2244 | 12 emp ind	 •

Perles
Pearls

ø 73 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1368 | 15 emp ind	 •

Ondines
Little waves

79 x 49 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 76 ml

600 x 400 | FP 1775 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2775 | 12 emp ind	 •

Petits cosy
Little cushions

71 x 57 mm | Prof. Depth 23 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1603 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2603 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561, 
1097, 2435, 
1884, 1416

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097, 2435, 
1416, 1884

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1070, 1117, 
1149
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Muffins évasés
Wide mouthed muffins

ø 79/43 mm | Prof. Depth 36 mm | Vol. 115 ml

600 x 400 | FP 915 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2915 | 12 emp ind	 •

Mince pies
Mince pies

ø 58/40 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 35 ml

600 x 400 | FP 1066 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2066 | 20 emp ind	 •

Cupcakes
Cupcakes

ø 73/55 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 125 ml

600 x 400 | FP 3051 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2051 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les madeleines & les muffins

Madeleines and muffins

Madeleines
Madeleines

78 x 47 mm | Prof. Depth 19 mm | Vol. 35 ml

600 x 400 | FP 1511 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2511 | 20 emp ind	 •

Mini madeleines
Mini madeleines

52 x 33 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 15 ml

600 x 400 | FP 1121 | 56 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2121 | 28 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1149, 
2267

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1031, 1083,
1416, 2435, 1129

Articles associés 
Related product

Découpoir
Cutter

réf. MA 152120

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 1097, 
1884

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1884, 
1129, 115
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Briochettes cannelées
Fluted brioches

ø 81/39 mm | Prof. Depth 37 mm | Vol. 105 ml

600 x 400 | FP 1282 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 4282 | 12 emp ind	 •
ø 157/78 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 105 ml

600 x 400 | FP 10273 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 9273 | 12 emp ind	 •
ø 145/68 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 60 ml

600 x 400 | FP 1922 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2922 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1031, 
1129, 1977

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les muffins

Muffins

Muffins bas
Low muffins

ø 91/72 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 190 ml

600 x 400 | FP 1034 | 15 emp ind	 •

Crown muffins
Crown muffins

ø 108/51 mm | Prof. Depth 44 mm | Vol. 185 ml

600 x 400 | FP 1278 | 12 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2278 | 6 emp ind	 •

Mini muffins
Mini muffins

ø 51/38 mm | Prof. Depth 29 mm | Vol. 45 ml

600 x 400 | FP 1031 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2031 | 20 emp ind	 •

Muffins champignons
Mushroom muffins

ø 70/40 mm | Prof. Depth 43 mm | Vol. 90 ml

530 x 325 | FP 1178 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1031, 1266, 
1129

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 1266, 
1977

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097, 1242, 
1561, 1977, 1265
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Demi-sphères
Half-spheres

ø 42 mm | Prof. Depth 21 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1489 | 48 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2489 | 24 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7489 | 20 emp ind	 •
ø 58 mm | Prof. Depth 31 mm | Vol. 50 ml

600 x 400 | FP 1896 | 28 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7896 | 12 emp ind	 •
ø 70 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 105 ml

600 x 400 | FP 1268 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2268 | 12 emp ind	 •
ø 80 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 125 ml

600 x 400 | FP 1593 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2593 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les muffins & les 1/2 sphères

Muffins and half  spheres

Darioles
Darioles

ø 65/42 mm | Prof. Depth 55 mm | Vol. 128 ml

600 x 400 | FP 1098 | 15 emp ind	 •

Jumbo-muffins
Jumbo-muffins

ø 82/69 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 220 ml

600 x 400 | FP 1601 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1031, 115, 
2269, 1896

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 1416, 
1977

Articles associés 
Related product

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1268
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Demi-sphères spirale
Half-spheres spiral

ø 64 mm | Prof. Depth 37 mm | Vol. 83 ml

600 x 400 | FP 1888 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2888 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561, 
1977, 2265, 1489

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les 1/2 sphères

Half  spheres

Mini demi-sphères
Mini half-spheres

ø 26 mm | Prof. Depth 16 mm | Vol. 6 ml

600 x 400 | FP 21977 | 45 emp ind	 •
ø 23 mm | Prof. Depth 11 mm | Vol. 5 ml

400 x 300 | FP 1242 | 63 emp ind	 •
ø 30 mm | Prof. Depth 13 mm | Vol. 10 ml

400 x 300 | FP 1561 | 48 emp ind	 •
ø 26 mm | Prof. Depth 16 mm | Vol. 6 ml

600 x 400 | FP 1977 | 96 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2977 | 48 emp ind	 •
ø 29 mm | Prof. Depth 18 mm | Vol. 10 ml

600 x 400 | FP 2265 | 70 emp ind	 •
400 x 300 | FP 1265 | 35 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7265 | 35 emp ind	 •
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Insert carré
Square insert

150 x 150 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 300 ml

600 x 400 | FP 1748 | 6 emp ind	 •

Carrés
Squares

Haut 56 x 56 mm | Bas 43 x 43 mm | Prof. Depth 24 mm | Vol. 60 ml

600 x 400 | FP 1133 | 35 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2133 | 15 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les carrés

Square shapes

Mini carrés hauts
Mini high squares

Haut 37 x 37 mm | Bas 28 x 28 mm | Prof. Depth 17 mm | Vol. 18 ml

600 x 400 | FP 1128 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2128 | 30 emp ind	 •

Mini carrés bas
Mini low squares

Haut 45 x 45 mm | Bas 35 x 35 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1106 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2106 | 30 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1113
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Briochette allongée
Elongated briochette

113 x 81 mm | Prof. Depth 28 mm | Vol. 92 ml

600 x 400 | FP 1271 | 20 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2271 | 10 emp ind	 •

Cakes L
Cakes L

Haut 102 x 58 mm | Bas 92 x 48 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 139 ml

600 x 400 | FP 1092 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2092 | 9 emp ind	 •

Cakes M
Cakes M

Haut 89 x 46 mm | Bas 77 x 34 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 110 ml

600 x 400 | FP 4394 | 25 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2394 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les cakes

The cakes

Cakes S
Cakes S

Haut 80 x 30 mm | Bas 58 x 23 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 55 ml

600 x 400 | FP 1532 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2532 | 12 emp ind	 •

Cakes XS
Cakes XS

Haut 50 x 25mm | Bas 46 x 21 mm | Prof. Depth 18 mm | Vol. 19 ml

600 x 400 | FP 1317 | 56 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2317 | 28 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1070, 1117, 
1150, 1072

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1149

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 4394, 1532, 
1070, 1117, 1146, 
1130



73

Financiers
Financiers

50 x 26 mm | Prof. Depth 11 mm | Vol. 10 ml

600 x 400 | FP 1117 | 84 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2117 | 42 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7117 | 35 emp ind	 •
86 x 46 mm | Prof. Depth 14 mm | Vol. 45 ml

600 x 400 | FP 1264 | 24 emp ind	 •
Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1117, 1532, 
1149

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les f inanciers & les l ingots

Financiers and Bars

Lingots avec cavité
Bars with cavity

Haut 120 x 40 mm | Bas 105 x 25 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1148 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2148 | 12 emp ind	 •

Lingots avec cavité
Bars with cavity

Haut 100 x 40 mm | Bas 85 x 25 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1158 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2158 | 12 emp ind	 •

Lingots
Bars

Haut 120 x 40 mm | Bas 105 x 25 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1145 | 24 emp ind	 •

Mini lingots
Mini-Bars

Haut 42 x 17 mm | Bas 38 x 12 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 6 ml

600 x 400 | FP 1149 | 120 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2149 | 60 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146, 1149

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1148

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1148

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146, 1149, 
1130

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146, 1149, 
1070
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les ronds

Round shapes

Décor 2 niveaux
Double insert

ø 160 mm | Prof. Depth 28 mm | Vol. 460 ml

600 x 400 | FP 1181 | 6 emp ind	 •

Briochettes rondes
Rounded brioches

ø 79/70 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 65 ml

600 x 400 | FP 3006 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2006 | 12 emp ind	 •

Ronds
Rounds

ø 125 mm | Prof. Depth 16 mm | Vol. 75 ml

600 x 400 | FP 107 | 11 emp ind	 •
ø 140 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 360 ml

600 x 400 | FP 2452 | 6 emp ind	 •
ø 147 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 200 ml

600 x 400 | FP 122 | 6 emp ind	 •
ø 150 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 250 ml

600 x 400 | FP 1548 | 6 emp ind	 •
ø 150 mm | Prof. Depth 24 mm | Vol. 390 ml

600 x 400 | FP 1758 | 6 emp ind	 •
ø 186 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 300 ml

600 x 400 | FP 123 | 6 emp ind	 •
ø 166 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 240 ml

600 x 400 | FP 118 | 6 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1884, 1097, 
2435

Décor et insert 2 anneaux
2 ring decor & insert

ø 180-120 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 230 ml

600 x 400 | FP 1177 | 6 emp ind	 •

Décor et insert 3 anneaux
3 ring decor

ø 200-140-80 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 280 ml

600 x 400 | FM 400 

ø 220-160-100 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 350 ml

600 x 400 | FM 402 
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Florentins
Florentiners

ø 78/73 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 50 ml

600 x 400 | FP 1441 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2441 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Flexipan®

réf. 1884

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les f lorentins & les tartes

Florentiners and Tarts

Mini Quiches
Mini Quiches

ø 48/34 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1600 | 48 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2600 | 24 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7600 | 20 emp ind	 •

Quiches
Quiches

ø 102/92 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 140 ml

600 x 400 | FP 112 | 15 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7112 | 5 emp ind	 •

Mini Florentins
Mini Florentiners

ø 59/48 mm | Prof. Depth 13 mm | Vol. 30 ml

600 x 400 | FP 115 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2115 | 20 emp ind	 •

Florentins XL
Florentiners XL

ø 91/87 mm | Prof. Depth 8 mm | Vol. 60 ml

600 x 400 | FP 1299 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152128

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 3006, 115, 
1299, 1097, 2435

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152117

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1884, 1097

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097, 2435
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Tartelettes cannelées
Fluted Square Tartlets

Haut 78 x 78 mm | Bas 49 x 49 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1171 | 24 emp ind	 •

Tartelettes carrées
Square Tartlets

Haut 60 x 60 mm | Bas 33 x 33 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 40 ml

600 x 400 | FP 1119 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2119 | 20 emp ind	 •

Mini tartelettes cannelées
Mini-fluted Tartlets

46 x 38 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 11 ml

600 x 400 | FP 1082 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2082 | 20 emp ind	 •

Tartelettes
Tartlets

ø 77/50 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 65 ml

600 x 400 | FP 1675 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2675 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les tartes

Tarts

Mini tartelettes
Miini Tartlets

ø 42/28 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 13 ml

600 x 400 | FP 1413 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2413 | 30 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7413 | 24 emp ind	 •

Quiches/Pies
Quiches/Pies

ø 96/70 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 135 ml

600 x 400 | FP 1674 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152127

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1884, 1097, 
2435, 1416

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152113

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1106

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1133, 
1106, 1119

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 1521224

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1884, 1097, 
2435
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Ovales
Oval

Haut 96 x 45 mm | Bas 80 x 43 mm | Prof. Depth 28 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 2206 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 3206 | 12 emp ind	 •

Ovales
Oval

Haut 85 x 60 mm | Bas 71 x 46 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1776 | 20 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2776 | 12 emp ind	 •

Ovales
Oval

Haut 70 x 50 mm | Bas 61 x 42 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 55 ml

600 x 400 | FP 4270 | 30 emp ind	 •
400 x 300 | FP 6270 | 15 emp ind	 •
Haut 70 x 50 mm | Bas 61 x 42 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 75 ml

600 x 400 | FP 1270 | 30 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2270 | 15 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les ovales

Oval  shapes

Mini ovales
Mini-Oval

Haut 51 x 31 mm | Bas 43 x 24 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 2267 | 50 emp ind	 •
400 x 300 | FP 1267 | 25 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7267 | 20 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1072, 1150

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1928, 1256, 
1072, 1077, 1150, 
1152

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1133, 
1106, 1119

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1267, 1150, 
1077, 1072
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Savarins goutte
Drop Savarins

94 x 60 mm | Prof. Depth 31 mm | Vol. 95 ml

600 x 400 | FP 1156 | 25 emp ind	 •

Mini-œufs
Mini-Eggs

55 x 35 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1256 | 56 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2256 | 28 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les ovales & les œufs

Oval  shapes and Eggs

Mini tartelettes ovales
Mini-Oval Tartlets

Haut 66 x 27 mm | Bas 40 x 10 mm | Prof. Depth 11 mm | Vol. 10 ml

600 x 400 | FP 1982 | 48 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2982 | 24 emp ind	 •

Tartelettes ovales
Oval Tartlets

Haut 106 x 45 mm | Bas 72 x 24 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 35 ml

600 x 400 | FP 1033 | 30 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2033 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 150210

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1982, 1149

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152208

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1149

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1156

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1156

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1080, 1982, 
1267, 1077, 1152, 
1080

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561, 
1977

Mini gouttes
Mini-Drops

52 x 32 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 18 ml

600 x 400 | FP 1144 | 56 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2144 | 28 emp ind	 •

Ovales à fond plat
Flat Bottom Oval

Haut 57 x 35 mm | Bas 44 x 22 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 18 ml

600 x 400 | FP 1077 | 64 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2077 | 32 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1144

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1149
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les quenelles

Quenelles

Mini quenelles bombées
Mini-Rounded Quenelles

42 x 26 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 5,6 ml

600 x 400 | FP 1072 | 72 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2072 | 36 emp ind	 •

Quenelles bombées
Rounded quenelles

60 x 40 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 30 ml

600 x 400 | FP 1052 | 42 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2052 | 18 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7052 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1072

Moyennes quenelles
Medium quenelles

67 x 36 mm | Prof. Depth 27 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1152 | 43 emp ind	 •

Mini quenelles
Mini-Quenelles

42 x 22 mm | Prof. Depth 17 mm | Vol. 5 ml

600 x 400 | FP 1150 | 100 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2150 | 50 emp ind	 •

Quenelles
Quenelles

84 x 44 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 50 ml

600 x 400 | FP 1154 | 32 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2154 | 18 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1154

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1150, 1152, 
1149
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les éclairs

Eclairs

Boudoirs
Champagne biscuit

109 x 24 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1130 | 45 emp ind	 •

Navettes
Navettes

70 x 30 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 15 ml

600 x 400 | FP 1070 | 48 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2070 | 24 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1149, 1150

Briochette longue
Long Brioches

Haut 130 x 48 mm | Bas 113 x 31 mm | Prof. Depth 18 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 2005 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 4005 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1070, 1130, 
1146, 1149
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Palet
Puck

ø 45/66 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1331 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2331 | 12 emp ind	 •

Médaillons
Medallions

ø 28 mm | Prof. Depth 8 mm | Vol. 5 ml

600 x 400 | FP 1097 | 96 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2097 | 48 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les cyl indres

Cylinders

Mini cylindres
Mini cylinders

ø 40/36 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 25 ml

600 x 400 | FP 2266 | 48 emp ind	 •
400 x 300 | FP 1266 | 24 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7266 | 20 emp ind	 •
ø 40/33 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 25 ml

600 x 400 | FP 1129 | 54 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152117
ou MA 152115

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1561

Demi cylindres
Half-Cylinders

85 x 17 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1146 | 48 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2146 | 24 emp ind	 •

Mini cylindres
Mini-Cylinders

ø 38/34 mm | Prof. Depth 100 mm | Vol. 14 ml

600 x 400 | FP 2435 | 54 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152112

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097
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Sablés-macarons
Shortbreads-macaroons

ø 38/36 mm | Prof. Depth 3 mm | Vol. 6 ml

600 x 400 | FP 1884 | 77 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les cyl indres

Cylinders

Cylindres Hauts
High Cylinders

ø 63/55 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1269 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 5269 | 12 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7269 | 9 emp ind	 •

Cylindres Bas
Low Cylinders

ø 63/55 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 65 ml

600 x 400 | FP 2269 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 3269 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 1097, 
1884

Tartes Tatin
Tartes Tatin

ø 174/82 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 135 ml

600 x 400 | FP 1897 | 15 emp ind	 •
ø 100/89 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 245 ml

600 x 400 | FP 1777 | 12 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2777 | 6 emp ind	 •
ø 191/105 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 305 ml

600 x 400 | FP 1399 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152112

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1884, 1489, 
1031
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Pyramides
Pyramides

Haut 50 x 50 mm | Bas 13 x 13 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 50 ml

600 x 400 | FP 1882 | 35 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7882 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les cônes et  les pyramides

Cônes and Pyramids

Insert cônes
Insert for cones

ø 50 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 24 ml

600 x 400 | FP 1103 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2103 | 20 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1083

Mini pyramides
Mini pyramids

Haut 35 x 35 mm | Bas 8 x 8 mm | Prof. Depth 23 mm | Vol. 15 ml

600 x 400 | FP 1562 | 54 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2562 | 24 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7562 | 30 emp ind	 •

Mini cônes
Mini cones

ø 30 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 6 ml

600 x 400 | FP 1083 | 96 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2083 | 48 emp ind	 •

Cônes
Cones

ø 70 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 1094 | 20 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1103, 1083

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1562

Pyramides
Pyramides

Haut 71 x 71 mm | Bas 15 x 15 mm | Prof. Depth 41 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1585 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2585 | 12 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7585 | 9 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1882, 1562
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Triangles
Triangles

Haut côtés 45 mm | Bas côtés 25 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 7 ml

600 x 400 | FP 1985 | 80 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2985 | 40 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les géométriques

Geometrical  shapes

Hexagones
Hexagons

45 x 40 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 12 ml

600 x 400 | FP 1076 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2076 | 30 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097

Losanges
Lozenges

60 x 35 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 9 ml

600 x 400 | FP 1984 | 70 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2984 | 35 emp ind	 •

Octogones
Octogons

43 x 40 mm | Prof. Depth 26 mm | Vol. 28 ml

600 x 400 | FP 1560 | 40 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2560 | 20 emp ind	 •

Hexagones
Hexagons

ø 80 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1180 | 20 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1180

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1180

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097, 2435, 
1884, 1416
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Mini savarins ronds
Mini round savarins

ø 41 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 10 ml

600 x 400 | FP 1586 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2586 | 30 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7586 | 24 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les savarins

Savarins

Grands savarins
Big savarins

ø 80 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1057 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2057 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 1097, 
1884

Mini savarins ovales
Mini oval savarins

Haut 40 x 30 mm | Bas 30 x 20 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 9 ml

600 x 400 | FP 1080 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2080 | 30 emp ind	 •

Mini savarins carrés
Mini square savarins

37 x 37 mm | Prof. Depth 17 mm | Vol. 15 ml

600 x 400 | FP 1113 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2113 | 30 emp ind	 •

Mini savarins
Mini savarins

Dimensions diverses | Prof. Depth 15 mm

600 x 400 | FP 1274 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2274 | 24 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les savarins

Savarins

Savarins carrés
Square savarins

70 x 70 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1102 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2102 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1102

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1102

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1113, 
1076, 2435

Savarins ovales XXL
Oval savarins XXL

Haut 100 x 80 mm | Bas 84 x 64 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 230 ml

600 x 400 | FP 1354 | 12 emp ind	 •

Savarins ovales M
Oval savarins M

Haut 70 x 50 mm | Bas 62 x 42 mm | Prof. Depth 22 mm | Vol. 48 ml

600 x 400 | FP 1116 | 30 emp ind	 •

Savarins carrés
Square savarins

56 x 56 mm | Prof. Depth 24 mm | Vol. 45 ml

600 x 400 | FP 1105 | 35 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2105 | 15 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1105

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1113, 
1076, 2435

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1080, 1116, 
1052, 1072, 
1270, 1776, 
2206, 1052

Savarins ovales L
Oval savarins L

Haut 80 x 60 mm | Bas 72 x 52 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1054 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2054 | 12 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7054 | 6 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1054

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1077, 
1267, 1190
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Savarins ronds
Rounded savarins

ø 66 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 50 ml

600 x 400 | FP 1339 | 35 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les savarins

Savarins

Mini volcans
Mini volcanos

ø 45 mm | Prof. Depth 24 mm | Vol. 22 ml

600 x 400 | FP 1359 | 40 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1977, 
1097

Mini volcans
Mini volcanos

ø 40 mm | Prof. Depth 22 mm | Vol. 20 ml

600 x 400 | FP 1259 | 54 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242,
1977, 1097

Savarins ronds
Rounded savarins

ø 70 mm | Prof. Depth 23 mm | Vol. 65 ml

600 x 400 | FP 1476 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2476 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 
1097, 1884

Volcans
Volcanos

ø 70 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 1159 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2159 | 8 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2435, 1266, 
1416, 1097, 115
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Décor Saint-Honoré
Saint-Honoré Crowns

ø 80 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1189 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2189 | 8 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les Charlottes et  les Saint-Honoré

Charlotte and Saint-Honoré crowns

Mini charlottes
Mini charlottes

ø 35 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 9 ml

600 x 400 | FP 1071 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2071 | 30 emp ind	 •

Charlottes
Charlottes

ø 78 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1059 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2059 | 8 emp ind	 •

Charlottes
Charlottes

ø 62 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 60 ml

600 x 400 | FP 1079 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2079 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1079

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1071, 2435, 
1031, 1265

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1059

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1031, 2435, 
1416

Bavarois
Bavarois

ø 78 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1109 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2109 | 8 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1031, 2435, 
1416, 1259, 1489

Décor Saint-Honoré
Saint-Honoré Crowns

ø 150 mm | Prof. Depth 26 mm | Vol. 260 ml

600 x 400 | FP 1179 | 6 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1593, 1268 
(posées dessous)

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 2265, 1977, 
1561, 1242
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les étoiles

Stars

Etoiles
Stars

80 x 65 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 35 ml

600 x 400 | FP 1061 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2061 | 12 emp ind	 •

Etoiles en relief
Stars in relief

90 x 75 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 95 ml

400 x 300 | FP 2132 | 8 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097, 2435, 
115, 1242

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152217

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097

Fleurs
Flowers

62 x 49 mm | Prof. Depth 26 mm | Vol. 60 ml

600 x 400 | FP 1792 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2792 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1059

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1416, 1097, 
2435
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Cœurs entrelacés
Interlacing hearts

120 x 113 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 200 ml

600 x 400 | FP 1096 | 8 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2096 | 4 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les cœurs

Hearts

Cœurs
Hearts

66 x 62 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1340 | 20 emp ind	 •

Mini cœurs bombés
Mini rounded hearts

41 x 38 mm | Prof. Depth 16 mm | Vol. 15 ml

600 x 400 | FP 1136 | 70 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2136 | 35 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Flexipan®

réf. 1136

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1136

Cœurs bombés
Rounded hearts

75 x 65 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 81 ml

600 x 400 | FP 1073 | 20 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2073 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1073

Carton or 
Gold cardboards

réf. CAR 1073

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1136, 2001, 
1097, 2435, 
1416, 1265, 1977, 
1561

Mini cœurs
Mini hearts

52 x 49 mm | Prof. Depth 10 mm | Vol. 15 ml

400 x 300 | FP 2001 | 30 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152215

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1096

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1097, 
2435, 1416, 
1265, 1977, 1561
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Coquilles
Shells

80 x 75 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FP 1067 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2067 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les ludiques

Funny shapes

Petits oursons
Little bears

66 x 37 mm | Prof. Depth 18 mm | Vol. 27 ml

600 x 400 | FP 1976 | 32 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2976 | 16 emp ind	 •

Nounours
Teddy bears

90 x 55 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 1056 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2056 | 9 emp ind	 •

Bonhommes
Little men

70 x 65 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 30 ml

600 x 400 | FP 1173 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2173 | 12 emp ind	 •

Papillons
Butterfly

70 x 60 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 60 ml

600 x 400 | FP 1175 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2175 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1184, 1097, 
2435
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Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les ludiques

Funny shapes

Poissons
Fish

99 x 59 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1172 | 18 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2172 | 9 emp ind	 •

Sourire
Smile

ø 78 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1193 | 15 emp ind	 •
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Mini chenilles
Mini caterpillars

102 x 40 mm | Prof. Depth 36 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1294 | 27 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2294 | 12 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les portions

Portions

Annapurna
Annapurna

495 x 40 mm | Prof. Depth 33 mm | Vol. 370 ml

600 x 400 | FP 1184 | 5 emp ind	 •

Chenilles
Catterpillars

495 x 40 mm | Prof. Depth 36 mm | Vol. 450 ml

600 x 400 | FP 1194 | 5 emp ind	 •

Cakes cannelés
Fluted cakes

110 x 60 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 105 ml

600 x 400 | FP 1081 | 16 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2081 | 8 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 1464

Lingots portion
Fluted bars

106 x 46 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1187 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2187 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146, 1149

Tablette
Chocolate bars

Haut 70 x 70 mm, Bas 35 x 35 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 90 ml

600 x 400 | FP 1497 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2497 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1128, 1133, 
1106

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242, 1977, 
1265

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 1464

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1070, 1146, 
1149, 1982, 
1080
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Pomponettes
Pomponnettes

ø 36 mm | Prof. Depth 17 mm | Vol. 14 ml

600 x 400 | FP 1416 | 96 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2416 | 48 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7416 | 30 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les petits  fours

Appetizers

Cuillères
Spoons

90 x 28 mm | Prof. Depth 12 mm | Vol. 15 ml

600 x 400 | FP 1127 | 36 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2127 | 18 emp ind	 •

Petits fours divers
Various appetizers

Dimensions diverses | Prof. Depth 22 mm

600 x 400 | FP 1174 | 60 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2174 | 30 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. MA 152112

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1097

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1127
MA 150214

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1242
(posée dessus)
(On top)
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Mini bûches S
Mini logs S

95 x 40 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 80 ml

600 x 400 | FP 1039 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2039 | 12 emp ind	 •
325 x 265 | FP 7039 | 8 emp ind	 •

Pâtisserie /  Pastry

Les moules /  The moulds

Les saisonniers et  les bûches

Seasonal  shapes and logs

Sapins
Christmas trees

90 x 85 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FP 1142 | 20 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2142 | 8 emp ind	 •

Inserts bûches
Insert logs

339 x 40 mm | Prof. Depth 39 mm | Vol. 450 ml

600 x 400 | FP 1454 | 8 emp ind	 •

Cloches
Bells

102 x 92 mm | Prof. Depth 29 mm | Vol. 130 ml

600 x 400 | FP 1182 | 15 emp ind	 •

Inserts bûches XXL
Insert logs XXL

495 x 40 mm | Prof. Depth 39 mm | Vol. 700 ml

600 x 400 | FP 1464 | 5 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 1464

Mini bûches M
Mini logs M

122 x 42 mm | Prof. Depth 32 mm | Vol. 115 ml

600 x 400 | FP 1320 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FP 2320 | 12 emp ind	 •

Articles associés 
Related product

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146, 1070, 
1149

Articles associés 
Related product

Découpoir 
Cutter

réf. DEC 1039

FLEXIPAN® 
ORIGINE
réf. 1146, 1070, 
1149
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Coussin
Cushion

170 x 130 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 55 cl

FM 603

225 x 155 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 110 cl

FM 503

Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les classique et les design

The classics & design

Tablette
Chocolate bars

145 x 145 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 67 cl

FM 697

210 x 210 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 150 cl

FM 497

Décor Saint-Honoré
Saint-Honoré crown

ø 190 mm | Prof. Depth 37 mm | Vol. 30 cl

FM 502

Bavarois
Rosace shape

ø 215 mm | Prof. Depth 57 mm | Vol. 134 cl

FM 472

Ying & Yang
Ying & Yang

210 x 110 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 80 cl

FM 505
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Ovale
Oval

Haut 180 x 140 mm, Bas 165 x 165 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 80 cl

FM 601

Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les ronds et  les ovales

The rounds & ovals

Demi-sphère
Half-sphere

ø 130 mm | Prof. Depth 65 mm | Vol. 55 cl

FM 457

ø 160 mm | Prof. Depth 85 mm | Vol. 112 cl

FM 361

ø 168 mm | Prof. Depth 43 mm | Vol. 60 cl

FM 479

Savarin
Savarin

ø 165 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 60 cl | FM 485

ø 170 mm | Prof. Depth 34 mm | Vol. 47 cl | FM 311

ø 220 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 136 cl | FM 366

Entremets ronds
Round shape

ø 185 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 95 cl

FM 679

Savarin cannelé
Fluted savarin

ø 188 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 70 cl

FM 686

ø 250 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 180 cl

FM 486

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 361,
SUP 457,
SUP 479
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Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les tartes et  les génoises

The tarts & sponge cakes

Génoise - cheesecake
Sponge cake mould - cheesecake

ø 110/95 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 50 cl

FM 321

ø 150/140 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 85 cl

FM 338

ø 155/147 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 91 cl

FM 346

ø 170/165 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 112 cl

FM 409

ø 180/175 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 145 cl

FM 353

ø 200/190 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 149 cl

FM 337

ø 215/205 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 167 cl

FM 354

ø 220/215 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 221 cl

FM 336

ø 240/215 mm | Prof. Depth 70 mm | Vol. 285 cl

FM 477

ø 255/250 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 259 cl

FM 345

Tarte
Tart Pie mould

ø 140/135 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 37 cl

FM 452

ø 170/168 mm | Prof. Depth 34 mm | Vol. 88 cl

FM 347

ø 200/185 mm | Prof. Depth 25 mm | Vol. 67 cl

FM 318

ø 260/250 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 98 cl

FM 450
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Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les tartes et  les génoises

The tarts & sponge cakes

Tarte cannelée
Grooved open pie mould

ø 184 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 86 cl

FM 303

ø 200 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 117 cl

FM 304

ø 250 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 148 cl

FM 389

Open pie
Open pie mould

ø 180/160 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 95 cl

FM 306

ø 203/190 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 113 cl

FM 307

ø 220/200 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 136 cl

FM 308

ø 240/220 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 161 cl

FM 316

ø 260/240 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 212 cl

FM 309

ø 280/260 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 260 cl

FM 317

ø 302/282 mm | Prof. Depth 57 mm | Vol. 370 cl

FM 398
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Tarte rectangulaire
Rectangular tart

265 x 135 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 90 cl

FM 496

Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les rectangles et  les carrés

The rectangles & squares

Cake
Cake

Haut 185 x 60/90 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 70 cl

FM 476

Haut 240 x 70/85 mm | Prof. Depth 70 mm | Vol. 120 cl

FM 349

Carré
Square shape

180 x 180 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 100 cl

FM 360

Cake cannelé
Fluted cake

233 x 110 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 78 cl

FM 487

Cake cannelé
Fluted cake

195 x 90 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 78 cl

FM 499

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 476,
SUP 349

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 487

Articles associés 
Related product

Support Inox 
Stainless steel frame

réf. SUP 499
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Bonhomme
Little man

260 x 210 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 130 cl

FM 501

Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les ludiques et  les festifs

The fun & festive

Etoile
Star

185 x 150 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 74 cl

FM 675

290 x 215 mm | Prof. Depth 60 mm | Vol. 245 cl

FM 475

Marguerite
Daisy

ø 180 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 66 cl

FM 656

ø 215 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 120 cl

FM 456

Forme foot©

Football mould©

ø 210 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 68 cl

FM 500

Coquille
Christmas brioche mould

335 x 130 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 133 cl

FM 343
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Tête d’ours
Bear Head

235 x 215 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 135 cl

FM 425

Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les ludiques et  les festifs

The fun & festive

Modulo
Modulo

245 x 170 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 147 cl

FM 435

Cœur
Heart

225 x 218 mm | Prof. Depth 35 mm | Vol. 120 cl

FM 344

Sapin
Christmas tree

165 x 152 mm | Prof. Depth 30 mm | Vol. 44 cl

FM 382

261 x 240 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 133 cl

FM 392
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Rosace
Rosette

ø 225 mm

NF 00100-00

Pâtisserie /  Pastry

Les indiv iduels /  The indiv idual  moulds

Les entremets et  tapis rel ief

The dessert  & rel ief  mats

Flexipan® entremets
Flexipan® for desserts

555 x 360 mm | Prof. Depth 10 mm

FT 1010

555 x 360 mm | Prof. Depth 20 mm

FT 1020

480 x 280 mm | Prof. Depth 13 mm

FT 2213 - taille gastronorme

335 x 335 mm | Prof. Depth 16 mm

FT 1020 - taille guitare

348 x 348 mm | Prof. Depth 10 mm

FT 2010

348 x 348 mm | Prof. Depth 20 mm

FT 2020

Labyrinthe
Labyrinth

600 x 400 mm

NF 01000

Cannage vénitien
Venitian cane

555 x 360 mm

NF 00190-00

Flocon
Snowflake

ø 226 mm

NF 00020-00

Infos
Pour un 
montage en 
cadre, utilisez 
les Flexipan® 
Entremets. 
Associés à un 
Tapis Relief, vous 
obtiendrez un 
décor créatif et 
raffiné. Donnez 
du relief à vos 
desserts ! 

Tips

For baking frames, 

use the Flexipan® 

for desserts. 

Combined with 

a Relief Mat, you 

will obtain a creative 

and refined crown. 

Give relief to your 

desserts !


