
Edge12 切片机 – 清洁与消毒说明  
 
 

本设备应依照当地卫生法律法规，定期清洁与消毒。 
 
 
警告！刀锋锐利，靠近切刀时须谨慎操作。 
 

 
 
警告！清洗切片机前须拔下插头，顺时针拧紧指示旋钮，合上刻度板。 

 
 

可拆卸部件： 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

固定部件： 

 
 

清洁表面与部件： 
 
 拆除所有可拆卸部件，如图所示。 
 使用加温皂液、毛巾与温和清洁剂清洁设

备所有表面，特别是食物或液体容易聚积

的部位。 
 确保擦洗所有操作人员经常接触的表面，

包括把手、旋钮及控制面板等。
 使用多量皂液与消毒剂清洁磨刀器构件及

刀毂。 
 使用清水及干净毛巾重新清洁。消毒并自

然风干。 
 使用水、毛巾及温和清洁剂清洗所有可拆

卸部件，再用清水及干净毛巾冲洗。消毒

并自然风干。
 使用过量消毒剂或不适用铝制品的产品可

能使设备的保修期失效。
 请勿使用洗碗机清洗切片机任意部件。
 请勿使用水管冲洗或让过量清洗水泼溅到

切片机。 
 仅可使用适用不锈钢或铝制品的产品。 

 
 
 请勿使用超出药剂厂商推荐的清洁剂或消

毒剂浓度。
 请勿使用钢丝球类产品清洗切片机任意部

件。 
 

清洁物料托盘： 
 
 顺时针拧紧指示旋钮，直至合上刻度板。 
 将物料托盘拉至起始位置。
 松开物料托盘旋钮，垂直拔出、拆卸物料

托盘。
 使用水、毛巾及温和清洁剂清洁设备表

面。
 使用水及干净毛巾重新清洁。消毒并自然

风干。
 

清洁夹肉臂： 
 
 松开夹肉臂旋钮，从物料托盘上拔出滑

杆。 
 拆卸夹肉臂。
 使用水、毛巾及温和清洁剂清洗。 
 冲洗、消毒并自然风干。
 

清洁切刀： 
 
 彻底拧紧指示旋钮。
 松开刀罩旋钮。
 推进旋钮，以便从切刀上移除刀罩。

 
 
 拆卸刀罩及锁紧旋钮。 
 松开不锈钢旋钮，拆卸切片导向板。

 从内到外清洁、冲洗和消毒切刀正反面。   
 清洁、冲洗和消毒切片导向板。 

 自然风干。
 

清洁护刀环： 
 
 使用润湿纸巾。 

 从护刀环的底部，将纸巾塞入护刀环与切

刀间的缝隙内。 

 用手转动切刀即可清洁护刀环及刻度板边

缘。 
 

清洁磨刀石： 
 
 每次使用磨刀器前，均需检查磨刀石的清

洁程度。 

 使用硬毛刷洗净磨刀石。 
 使用清水冲洗并消毒。 
 清洁、冲洗和消毒完毕，重新组装设备及

部件。
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